VERCORS

MENU RAVIOLES 22€

Entrée

+

Gratin de ravioles, sauce tomatée ou au Bleu MENU ARDOISE
+

(Servi le soir et le week-end) 22€

Faisselle ou Dessert « Maison »
Entrée

+

Plat
+

Faisselle ou Dessert « Maison »

MENU OUVRIER 18.50€

(Servi le midi du mercredi au

vendredi)

Entrée du jour
+

Plat du jour
+

Faisselle ou Dessert « Maison »

MENU ENFANT 11€

Un verre de sirop ou de coca-cola
+

Plat de la carte selon son go(t mais en portion enfant !
+

Dessert

*Nos tarifs indiqués sont TTC

*Viande et poisson sont d’origine France.
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HOTEL DES PO
VERCORS

A LA CARTE

ENTREES :

SOUPE AU JOUT ittt et eee e et eeie e e eeeseeeeee e eanns 5.50€
Salade dU JOUN e e e e eeaaes 5.50€
PLATS :

Filet de truite a la sauce crémeée au Citron t.....c.ccceeeeeneeennneee. 20€

(Sauce tomate et parmesan, Bleu du Vercors ou forestiere)

Ravioles pochées, truite fumée de la Vernaison,
SAQUCE CrEMEE AU CItION & ..iivuiiiiiiiiiiicieeeeee e eeeeeneerneeeeeanas 17€

DESSERTS :

Desserts « Maison » : 6.50€

Faisselle (nature, sucre ou coulis) : 4€

Assiette de Fromages : 6€

Coupe 2 boules, glaces artisanales locales : 5€
Supplément boule :1.50€

*Nos tarifs indiqués sont TTC

*Viande et poisson sont d’origine France.



