
*Nos tarifs indiqués sont TTC         

*Viande et poisson sont d’origine France.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU OUVRIER 18.50€ 

(Servi le midi du mercredi au 
vendredi)  

 

Entrée du jour  

+ 
Plat du jour  

+ 
Faisselle ou Dessert « Maison » 

 

 

MENU RAVIOLES 22€ 

Entrée  

+ 
Gratin de ravioles, sauce tomatée ou au Bleu 

+ 
Faisselle ou Dessert « Maison » 

 

 

 

MENU ENFANT 11€ 

Un verre de sirop ou de coca-cola 
+ 

Plat de la carte selon son goût mais en portion enfant !  
+ 

Dessert 

 

 

MENU ARDOISE  
(Servi le soir et le week-end) 22€  

Entrée 

+ 
Plat  

+ 
Faisselle ou Dessert « Maison » 

 



*Nos tarifs indiqués sont TTC         

*Viande et poisson sont d’origine France.  

 

A LA CARTE  
 

ENTREES : 
 

Soupe du jour :………………………………………….……………….5.50 € 

Salade du jour :………………………………………….………………5.50 € 
 

PLATS : 
 

Filet de truite à la sauce crémée au citron :……………………….20 € 
(servi avec un légume et un féculent) 

Faux-filet à la sauce forestière :……………………………………….22 € 
(servi avec un légume et un féculent) 

Gratin de ravioles, et salade de crudités :………………………….16€ 
(Sauce tomate et parmesan, Bleu du Vercors ou forestière)  

Ravioles pochées, truite fumée de la Vernaison, 
sauce crémée au citron :  ………………………………………………17€ 

 

DESSERTS : 
 

Desserts « Maison » :  6.50€ 

Faisselle (nature, sucre ou coulis) : 4€ 

Assiette de Fromages : 6€ 

Coupe 2 boules, glaces artisanales locales : 5€  

Supplément boule :1.50€ 


